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PRODUCT DESCRIPTION

Conventional apple pulp is a natural product made from
fresh, healthy and ripe apples, which are subjected to a
process of crushing, cooking, concentrating, pasteurizing
and aseptic packaging, to ensure its innocuousness and
conservation. No addition of colorings, flavorings,
preservatives or others.

The process of elaboration of the product is developed
under strict hygiene standards, complying with the
implementation of Good Manufacturing Practices "BPM"
and Integrated Food Safety Management System FSSC
Manufacturing - ISO 22002-1: 2009

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La pulpa de manzana convencional es un producto
natural elaborado con manzanas frescas, sanas vy
maduras, las cuales son sometidas a un proceso de
triturado, coccidn, concentrado, pasteurizado vy
envasado aséptico, para asegurar su inocuidad vy
conservacion. Sin adicion de colorantes, saborizantes,
preservantes u otros.

El proceso de elaboracion del producto se desarrolla bajo
estrictas normas de higiene, cumpliendo con la
implementacion de las Buenas Practicas de Manufactura
“BPM” y Sistema de Gestion integral de Seguridad
Alimentaria FSSC Manufacturing - ISO 22002-1 :2009

INGREDIENTS

INGREDIENTES

100% Apples, fresh,
preservatives.

free of additives, colourings and

100 % Manzanas, frescas libres de aditivos, colorantes
y preservantes.

ORGANOLEPTIC CHARACTERICS

Color Uniform yellow color. Without black spots.
Odor/Taste Characteristic of properly ripened and
processed apples. (Free from any objectionable odors or
taste)

Texture Homogeneous. Absence of foreign materials
and foreign bodies, seedless.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color Amarillo uniforme. Sin manchas negras

Olor/Sabor Caracteristico a manzanas maduras y
procesadas (libre de cualquier olor o sabor objetable).

Textura Homogénea. Libre de material y cuerpos
extrafios, sin semillas.

CHEMICAL-PHYSICAL CHARACTERISTIC

CARACTERISCAS FISICO-QUIMICAS

TOLERANCES AND METHOD
TOLERANCIAS Y METODO

Screen Size
Tamafo de la malla

0.032 - 0.8 (inch - mm)

Soluble Solid
Solidos Solubles

30 - 32 (° Brix, direct refractometry, unfiltered)
30 - 32 (°brix, refractometria directa , sin filtrar )

Titratable Acidity
Acidez Titulable

0.30 - 1.30 (direct, % w/w citric acid, potentiometer)
0.30 - 1.30 (directa, % p/p acido citrico, potenciometrica)

pH

3.30 - 4.00 (direct at 20° C)
3.30 - 4.00 (directo at 20° C)

Bostwick Consistency
Consistencia, Bostwick

Max 15 (cm. at 15° brix in 30 sec. at 20 °C)
Maximo 15 (cm, a 15° brix, 30 seg a 20° C)

HMC Max 15 % (Positive fields, %)
Howard Méx 15 % (Campos positivos, %)
Hunter Colorflex L Min 40.00 (dilution at 8.5° brix, at 20° C)

Min 40.00 (diluido a 8.5° brix, a 20° C)
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MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTIC TOLERANCES AND METHOD

CARACTERISCAS MICROBIOLOGICAS TOLERANCIAS Y METODO

APC

Recuento Aerobios Mesdfilos y Termofilos
Mold and Yeast Count

Recuento de Hongos y Levaduras

< 10 (c.f.u./g)

< 10 (c.f.u./g)

Lactobacillus <1 (c.fu./g)

PATULIN

PATULINA

< 50 Wg/Kg

HEAVY METALS

METALES PESADOS

Cadmium < 0.01 mg/kg
Cadmio

Arsenic < 0.01 mg/kg
Arsénico

Lead < 0.01 mg/kg
Plomo

Mercury < 0.01 mg/kg
Mercurio

NUTRITIONAL INFORMATION (100 g)

INFORMACION NUTRICIONAL

Energy 122 Kcal
Energia
Proteins 0.7g
Proteinas
Total Fat < 0.5¢g
Grasa Total
Total Carbohydrates 19.3¢g
Carbohidratos Totales
Sodium 18.7 mg
Sodio

** Results according to analysis in external laboratory
**Resultados conforme a analisis en laboratorio externo
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24 months from its date of manufacture, in its original container.
24 meses desde su fecha de elaboracion, en su envase original.

This product is free of genetically modified organisms (GMQ’S)
Este producto no contiene ninglin material derivado de organismos genéticamente modificados (GMO ’S)

ALLERGEN
ALERGENOS

Product 100 % Natural, allergen free elements./ Producto 100 % Natural, libre de elementos alérgenos

NET WEIGTH
PESO NETO

240 +/- 3 Kg

LABELLING

ETIQUETADO

Each unit of the product is correctly labeled, packed by, product, code, container n°, lot n°, date, time, net weight
(kg), gross weight (kg), filler, plant, ingredients, shelf life, storage, sanitary resolution, mail, address, phone, fax.

Cada unidad de producto es rotulada con la siguiente informaciéon: Nombre del fabricante, n° de lote, fecha/hora
de elaboracién, nombre del producto, cédigo del producto, peso neto/bruto, cabezal de envasado, planta de origen,
ingredientes, vida atil, recomendacionesde almacenamiento, n° de resolucion sanitaria, mail de contacto, direccion
del fabricante, teléfono/fax de contacto y codigo de barras.

FILLING PROCEDURE / PACKAGING

TIPO DE LLENADO / ENVASE

Aseptic Bag of 55 gallons, withpolyethylene bags / Bolsa Aséptica de 55 Galones, con bolsa de polietileno




TECHNICAL SHEET Code technical Sheet:
APP-12.06.00-TPU92
Edition: 19/05/2021Page 4 of 4

CONVENTIONAL APPLE PULP 30/32°
BRIX

Pulpa de Manzana Convencional 30/32° brix

STORAGE

ALMACENAMIENTO

In its original container, it is recommended to store at room temperature. Once opened it is recommended to keep
the product refrigerated at a temperature between 5 - 10°C.
It is recommended to stack up to a height of 4 pallets (4 drums per pallet) during storage in warehouses.

En su envase original, almacenar a temperatura ambiente. Se recomienda un apilamiento maximo de 4 pallets de
altura (4 tambores por cada pallet) durante el almacenamiento en bodegas.
Una vez abierto mantener el producto refrigerado a una temperatura entre 5-10° C.
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