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FICHA TECNICA MANZANA 

NOMBRE DEL PRODUCTO JUGO CONCENTRADO MANZANA 100% GP, kg 
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 Concentrado de Manzana  
DESCRIPCIÓN  
Descripción del producto  El concentrado de manzana se prepara a partir de 

jugo fresco sin fermentar, extraído de manzanas 
maduras, sanas y limpias de la variedad Golden 
Delicious, las cuales son sometidas a un proceso 
de molienda, clarificación, filtración y 
concentración que le proporcionan sus 
características de color, sabor y aroma. El 
producto no debe ser adulterado con jugos de 
otras frutas. Debe estar libre de semillas, pulpa y 
cualquier materia extraña suspendida o 
sedimentada.  
Producto pasteurizado, empacado y almacenado 
siguiendo las Buenas prácticas de Manufactura.  

Variedad  Golden Delicious  
Aditivos  No contiene aditivos conservantes, colorantes, 

enzimas o cualquier otro aditivo químico.  
Composición  Jugo de frutas clasificadas y seleccionadas.  
Contenido Neto  Litros  
Máximo  350.00  
Objetivo  262.0  
Mínimo  350.00 
Empaque primario  Bolsa de polietileno cerrada con cincho de 

plástico  
Empaque secundario  Tambor de plástico con capacidad para 360 L.  
Identificación  Cada unidad del producto está correctamente 

etiquetada, empacada y embalada por producto, 
código interno, compañía que elabora, contenido 
neto, lote y fecha de caducidad, recomendación 
de almacenamiento.  

Almacenamiento  Mantenerse a temperatura de refrigeración 1 a 8 
°C.  

Vida útil  36 meses en condiciones de almacenamiento 
mencionadas.  
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ANÁLISIS  
MICROBIOLÓGICO  
PARÁMETRO  LÍMITE DE 

ACEPTACIÓN  
MÉTODO  Frecuencia análisis  

 
 

Cuenta Total Aerobios  <10 UFC/g  NOM-092-SSA1-1994/ 
AOAC 990.12  

Cada lote  

Hongos  <10 UFC/g  NOM-111-SSA1-1994/  
AOAC 997.02  

Cada lote  

Levaduras  <10 UFC/g  NOM-111-SSA1-1994/  
AOAC 997.02  

Cada lote  

 

 

ORGANOLÉPTICO  
PARÁMETRO  RESULTADO  MÉTODO  
Apariencia  Líquido ligeramente viscoso  Visual  
Color  Ámbar  Visual  
Sabor  Característico a manzanas 

frescas. Dulce y ácido.  
Gustativo  

Olor  Manzanas frescas.  Olfativo  
 
 

FÍSICO-QUÍMICOS  
PARÁMETRO  RESULTADO  MÉTODO  
°Brix (20°C)  
*Sin dilución  

70 +/- 2  Refractometría directa  

pH (20°C)  
*Sin dilución  

3.0 – 4.0  Potenciómetro  

Acidez titulable  
(málico w/w)  
 
 
 
 
 

0.9-2.3  Titulación NaOH  
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INFORMACIÓN 
NUTRIMENTAL Porción:  

33 mL  

Porciones por envase:  
Cantidades por porción  
Energía kcal (kJ)  120 (502)  
Grasa total 
(de la cual)  

0.5  g  

Grasas 
saturadas  

0  g  

Grasas 
monoinsaturad
as  

0  g  

Grasas 
poliinsaturadas  

0  g  

Colestesrol  0  mg  

Carbohidrato
s  

28  g  

Azúcares  27  g  

Fibra  0  g  

Proteínas  0  g  
Vitaminas y Minerales  

Sodio  0  mg  

NOM-051-SCFI/SSA1-2010  
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